27 septembre 2004

Visite des vignes du Domaine des
Perrieres a Peissy et dégustation

Le Club Terre Avenir s’est rendu au Domaine des Perriéres a Peissy
chez la famille Rochaix. Sur les 103 hectares qu’ils exploitent, 16 sont en
propriété, ce qui représente prés de 20 crus différents. La moitié est
mise en bouteille sur le Domaine et I'autre moitié est vendue en gros.
Une exploitation telle que celle-la fait travailler 25 personnes a plein
temps sans compter les effeuilleurs et vendangeurs.

Ce matin, le Club Terre Avenir avait prévu de vendanger mais la météo
de cet automne a retardé les vendanges de deux semaines. Nous
sommes donc allés faire une balade dans les vignes et tester la maturité
des raisins.

Sandrine Rochaix nous

guide a travers le
vignoble de Peissy et
nous explique les
différences de
feuillage, de forme de
grappe, de taille des
grains des différents
cépages. Ensuite, elle
nous  propose de
golter des grains de
raisin et d'essayer de
déterminer si celui-Ci
est mdr. Le jugement
final sera donné par un
instrument qui définit le
taux de sucre.
Plusieurs surprises !

La maturité se détermine par une pulpe liquide, non glaireuse et un
pépin croquant et brun foncé. Sandrine Rochaix préléve un grain en
haut, en bas, devant et derriere une grappe et de chaque coté de la
ligne. Elle place ces grains dans un sachet et les écrase pour en sortir le
jus gu’elle place sur un petit instrument qui ressemble a une longue vue.




Nous avons ensuite visité le lieu
de transformation du raisin. M.
Bernard Rochaix nous explique
toute la filiere en nous montrant
les  pressoirs  pneumatiques
(photo), les filtres et les cuves.

cépages que nous avons

Le Gewidrztraminer qui a de
petites feuilles rondes, une
petite grappe rosée et
compacte. Il a un godt de
litchi.

Le Chasselas qui possede
de plus gros grains et un
feuillage plus clair.

Le Gamay

Le Chardonnay

Le Diolinoir

Le Garanoir

Le Gamaret
Le Pinot noir
Le Pinot gris
Le Merlot

La matinée s’est achevée par la dégustation de quelques vins du

Domaine.



