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conseil de découpe
Chaque fromage a sa découpe; la règle est qu’elle ne
laisse pas la croûte au suivant et qu’elle facilite la conser-
vation.

Fromages ronds ou carrés à pâte molle
se découpent comme un gâteau

Petit fromages de chèvre
en deux
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A c c o r d s v i n s

e t f r o m a g e s

Fromages pyramidaux ou conique
en portion

Les portions de bleu
en biseau

Gruyère en tranche
coupe verticale



lait de vache
Appenzeller chardonnay, muscat, chasselas

Appenzeller chardonnay, chasselas,
extra vieux gamay

Bagnes pinot noir, chasselas

Bagnes vieux chardonnay barriques, gamaret

Brie affiné chasselas, gamaret

Brillat Savarin aligoté, chasselas,
chardonnay cuves et barriques

Camembert viognier, sauvignon

Epoisses vin rouge muté, vieux chasselas,
muscat, marc

L’Etivaz sauvignon, muscat, chasselas

L’Etivaz aligoté, chardonnay, muscat,
spécial affiné chasselas

Tous les goûts
sont dans la nature !

L’extrême variété des vins et des fromages rend difficile

un accord précis entr’eux, tant les possibilités sont

nombreuses.

Les multiples dégustations effectuées pour la réali-

sation de ce guide, ont révélé une forte tendance : la

belle entente entre les fromages et les vins blancs. Par

leur fraîcheur, ces derniers équilibrent avec bonheur le

gras naturel du fromage. Des accords avec des vins

rouges aux tannins souples, peuvent être également

réalisés pour peu que l’on évite les dominantes boisées.

Ces rencontres ont également permis de découvrir

qu’un chasselas de quelques années, accompagne à

merveille de nombreux fromages d’alpages.

Ce petit guide, fruit de la collaboration entre Eric Duret,

meilleur sommelier d’Europe 1998, Marcel Pillonel,

fromager et les vignerons de Genève, propose des

associations intéressantes et démontre une fois de plus

la richesse et la variété des vins de notre canton.

lait de chèvre
Chèvre frais chardonnay, pinot blanc,

chasselas

Chèvre légèrement affiné pinot blanc, chardonnay

Chèvre cendré, affiné sauvignon, gamaret

Chèvre sec chardonnay barriques,
pinot blanc, chardonnay

Gorgonzolla vin doux blanc, vin rouge muté

Gruyère surchoix chasselas, vieux chasselas,
sauvignon

Gruyère d’alpages chasselas, vieux chasselas,
sauvignon

Munster gewürztraminer

Reblochon chasselas, aligoté, gamay

Sbrinz chasselas, vieux chasselas

Tomme vaudoise chasselas

Tête de moine chasselas, gamay, gamaret

Vacherin de Fribourg

doux chasselas, chardonnay,
vieux chasselas

affiné vieux chasselas,
chardonnay barriques

Vacherin Mont d’Or chasselas, aligoté, chardonnay,
gamaret

lait de brebis
Brebis des Pyrénées pinot blanc, chardonnay,

chasselas

Montenebro chardonnay barriques,
vin rouge muté

Pecorino chasselas, chardonnay

Roquefort vin doux blanc,
vin rouge muté


